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教育部高等教育深耕計畫 

成果表單 
成果名稱 

(活動、研討會、會議、

競賽、培訓…) 
2019國際婚禮文化創意藝術大賽 

舉辦日期 108.11.30 舉辦時間 07:00~18:00 

主辦學校 台灣首府大學 舉辦地點 高雄市高雄巨蛋 

執行成果 
(以約1,000字描述概況 

新聞稿方式) 

    本校以培育休閒人才為旨，鼓勵師生多元比賽增添自信與校譽。故

報名參加「2019國際婚禮文化創意藝術大賽」，該賽事以綜合國家發展

與國內現況，加強與產業結盟，集合業界師資、舉辦各項婚禮文化創意

藝術及競賽、展演活動、積極爭取國際學術交流，並與國際學校合作。

拓展專業人士、資源與社會互動結合、期使社會各界對於文創藝術進一

步認識為宗旨。培育會員跨領域文化創意藝術產業創意人才。作為改革

之依據、強化實務能力，與各式文化創意藝術產業接軌。 

    該活動透過餐旅系教授專業的課程傳授相關技術與知識，學生習

得產品製作方法與流程，且常識獨立思考製作出精緻可口的餐點。 

    本校師生投入國際比賽，讓學生發揮課堂所學與經驗，融合自我想

法製作出美味與創意的產品，期許師生透過此次活動能逐漸提升本校休

閒領域料理專業特色與提升學校形象。 

    此比賽團隊包含一年級新生以及二､三年級，由學長姐們做一個廚

藝的技藝傳承，提升學生們的比賽經驗以及新舊學生的默契磨合，也藉

此次比賽提升首府大學的校譽。 

    課程安排擺設組作品設計及現場製作比賽計時訓練，使學生在集中

訓練過程中，從比賽作品構圖配料設計到作品製作期間結合專業設計師

的建議，從而提升自己的技術與實力，在比賽的緊要關頭中做出最好的

作品與更超越過往的自己，經學生反饋，原來當選手的過程非常的辛

苦，隨時隨地都要進入備戰狀態，還要擔心會荒廢學業，但當選手的過

程可以磨練自己的耐心、毅力，激發出自己的潛能，並突破自我，覺得

蠻值得的。而另一名同學則表示因為這次比賽學到了無數的經驗及技

巧，在這練習過程中遇到了很多困難與挫折，但是老師總是會給你信心

及鼓勵，很慶幸自己有參加這次的競賽不只學到廚藝方面的技術，也認

識了很多一起努力的夥伴，自認成長許多。 

    透過平日指導老師的培訓及學生努力不懈的練習，本次參加國際婚

禮文化創意藝術大賽本校奪五金五銀五銅一佳作之佳績，捷報傳回學校

師生共歡，校長也鼓勵學生能持續加油並頒發感謝狀以茲表揚。 
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活動剪影 
(檢附照片及圖說) 

活動花絮及說明 

  

選手比賽作品之一。 選手比賽作品之一。 

  

選手比賽作品之一。 選手比賽作品之一。 

  

當天選手與作品合影。 當天選手與作品合影。 

 

 

 

 

 

 

當天選手與作品合影。 選手現場製作組比賽得獎成品。 
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選手現場製作組比賽得獎成品。 選手獲獎展示。 
 

參加對象 
主辦學校 

參加人數 
2 

夥伴學校 

參加人數 
0 

其他 

參加人數 
0 
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2019國際婚禮文化創意藝術大賽獲獎資料 

序 組別 團員 獎次 
備

註 

1 團體套餐組 

黃偉誠 

方秉濂 

鄭紹政 

金牌  

朱柏豪 

蔡沛育 

陳正偉 

銀牌  

徐永杰 

曾冠淇 

王富德 

銅牌  

2 前菜個人組 
方秉濂 金牌  

黃偉誠 銀牌  

3 個人主菜組 

黃偉誠 金牌  

方秉濂 
銅牌 

 

鄭紹政  

4 飲品組飲品雕花賽 
蔡凱安 銀牌  

岳文萱 佳作  
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國際婚禮文化創意藝術大賽本校奪五金五銀五銅一佳作 

 

 

    由高雄市婚禮文創藝術協會及高雄市中華髮藝藝術職能教育協會聯合主辦的「2019

國際婚禮文化創意藝術大賽」，上周末在高雄市巨蛋體育館舉行；本校今年在高教深耕

計畫的支持下參賽，計拿下餐飲類五金五銀五銅一佳作成績。校長戴文雄除親自嘉勉得

獎的學生外，也鼓勵學生好好的跟著老師學習，纍積自己的實力以強化未來就業的競爭

力。 

    甫於上周六落幕的「2019國際婚禮文化創意藝術大賽」，本校由餐旅系許煜忠老師

率國際廚藝技藝研習社的九位學生參加廚藝類比賽，餐旅系蘇智鈴老師則帶領兩位餐旅

系學生參加飲品類比賽。今年主辦單位將原本只有美容、美髮類比賽的「國際婚禮文化

創意藝術大賽」，增加餐飲類比賽項目，吸引不少南台灣對餐飲類有興趣的好手參加，

其中不乏來自越南、馬來西亞、新加坡、大陸、韓國、日本、澳洲、印度、加拿大等國

選手，競爭相當激烈。 

    經過一天的激烈競爭，台灣首府大學表現亮麗，拿下不錯成績。在團體套餐組餐旅

三 B黃偉誠、餐旅三 B方秉濂、餐旅二 B鄭紹政組成團隊拿下金牌，餐旅一 A朱柏豪、

餐旅一 A蔡沛育、餐旅一 A陳正偉組成的團隊拿下銀牌，餐旅二 B徐永杰、餐旅二 B曾

冠淇、餐旅二 B王富德所組成的團隊獲銅牌。 

前菜個人組餐旅三 B方秉濂又拿下一面金牌、餐旅三 B黃偉誠則是拿到銀牌，個人主菜

組餐旅三 B黃偉誠再添一面金牌、餐旅三 B方秉濂及餐旅二 B鄭紹政皆獲銅牌。而由蘇

智鈴老師帶隊參加飲品組飲品雕花賽的學生也有不錯成績，分別是餐旅系一 A蔡凱安得

到銀牌，餐旅二 B岳文萱獲佳作。 

    校長戴文雄得知喜訊後親自為師生們嘉勉，並頒發為校爭光的榮譽狀給得獎的學生，

帶隊老師也頒發感謝狀，感謝老師們帶隊的辛勞。戴文雄校長並鼓勵得獎學生繼續加油，

利用在校期間多參加國內、外的比賽，學習更好的技藝，來提昇未來競爭的實力。 


