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台灣首府大學執行教育部高等教育深耕計畫 

各項子計畫成果報告 
 

注 

意 

事 

項 

◎本表請於執行完竣後１５日內繳交。 

◎執行名稱：請填寫與企劃書相同之名稱。 

◎執行面向：請勾選與執行名稱相符之項目，可複選。 

◎執行日期：請以「民國」紀年填寫。 

◎執行時間：請以「２４小時制」填寫。 

◎內容簡述：請以５０字以內之內容說明執行內容。 

◎執行成果：請以新聞稿（大約８００字）格式撰寫，必須包含執行日期、執行單位、執行宗旨、執行情形、執行成效、反思檢討等內容。 

◎執行成效：必須包含質化、量化之執行成效。 

◎執行照片：請檢附至少６張照片並說明內容；請將照片原始檔寄至 dean@tsu.edu.tw 。 

◎附件資料：請檢附與執行名稱之相關資料並依序標註序號。 
 

執行面向 
■ ■ □ □ 

落實教學創新 發展學校特色 提升高教公共性 善盡社會責任 

執行名稱 巧克力夢幻之旅～屏東可茵山可可莊園休閒農場參訪活動〔進階巧克力製作課程〕 

執行日期 109年 11月 06日 執行時間 12時 00分～17時 00分 

執行地點 可茵山可可莊園 

執行單位 
主辦單位 台灣首府大學高等教育深耕計畫辦公室 

協辦單位 教務處、烘焙管理學系 

內容簡述 

結合「實務課程」與「校外參訪」，帶領學生實際走訪可可農場，透過專人導覽解說，

拓展專業實務學習機會、掌握業界發展趨勢；透過品嚐巧克力製品，強化學生創新創業

概念、激發學生創新想法，以提升學生未來就業競爭力。 

執行成果 

  本活動係結合「進階巧克力製作」課程，帶領學生實際走訪可可農場，經由專人的

導覽解說，讓學生認識可可果樹的型態、品種與生長方式，並瞭解可可果採收、曝曬、

烘焙、發酵、脫殼、壓榨等一系列製作過程，期間需要經過 12 道步驟、花費一個半月

才能將巧克力從收成到製成可可磚，藉以導入珍惜食材與尊重農家的觀念。此外，透過

品嚐不同比例巧克力的味道，激發學生研發巧克力製品的創新想法。 

    當天參訪活動中可茵山可可莊園的許經理，從可可樹的種植生長開始替大家解說可

可果實的生長品種到採收、曝曬後的可可豆在要製造成巧克力的第一步驟，就是「高溫

烘焙」，此步驟兼具殺菌與熟成的作用，烘焙的時間、方式、溫度與冷卻…等等，都會

影響到巧克力的口感。 

    從這過程當中激發同學們的想法與創新的靈感，激發實務創新的層面。然後再帶同

學參觀可可豆發酵、脫殼、壓榨等一系列製作過程，最後在用精練的方式用溫度的控制

來去掉巧克力中的單寧酸澀味，讓巧克力吃起來更順口不苦澀。 

    活動最後許經理有請各位同學們試吃不同比例，不同口味的巧克力，藉由同學自身

的品嚐來了解巧克力的特殊性與口感的層次，日後能夠在產品上日後能夠在產品上能有

所創新的開發。 

執行成效 

辦理場次 1 參與人數 20 平均滿意度 4.9 

◎其他質化、量化之成效：（請條列式說明） 

1.學生參與創新創業課程或活動人數 

2.學生自我創新觀念之程度調查 

3.提升師生在產學實務體驗之學習機會 
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檢討事項 

◎針對本子計畫之執行過程進行檢核並提出改善或建議事項：（請條列式說明） 

1.因只有半天的行程時間上較趕。 

2.以後有機會規畫一天的校外教學行程，多增加一點參訪的產業鏈，加強實務連結性。 

3.可以和相關理論課程結合應用。 

執行照片 

  

▲可可果實品種解說 ▲可可果實烘乾 

  

▲烘乾可可豆原料介紹 ▲可可豆製作過程介紹 

  

▲可可類產品品項 ▲大合照 
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附件 問卷分析 

 

一、基本資料： 

  1.就讀年級： 

大一 大二 大三 大四 研究所 其他 

－ － 100% － － － 

  2.就讀系所： 

教研所 幼教系 休閒系 休資系 企管系 資多系 觀光系 餐旅系 烘焙系 飯店系 

－ － － － － － － 30% 70% － 

二、活動評價： 

項目 平均得分 

1.活動流程安排得宜 4.9 

2.活動場地配置恰當 4.9 

3.活動主題符合自身需求 4.9 

4.參與本活動能夠強化創新創業概念 4.9 

5.參與本活動能夠拓展專業實務學習機會 4.9 

6.參與本活動能夠掌握業界發展趨勢 4.9 

7.參與本活動能夠建立就業態度，並進行職涯探索與規劃 4.9 

8.參與活動前後，對於創新觀念之提升程度 4.9 

9.對於本校之教育宗旨與發展特色之認同程度 4.9 

10.對於本活動之整體滿意程度 4.9 

  【說明】每一項目獨立計分，滿分皆為５分。 

三、參與本活動之心得、感想與收穫或其他建議：【必填】 

  ˙對巧克力了解許多 

  ˙從源頭了解可可的生產流程，生豆製巧克力的過程，可可的應用、販售商品的創新與實際狀況 

  ˙謝謝學校安排帶我們去認識更多有關巧克力的知識 

  ˙希望下午還有機會能去其他地方，也讓我對巧克力有更深一步的了解 

  ˙這是的校外參訪活動收穫很多，也有很多新的想法，希望可以用可可豆製作出新的麵包 

    ˙能夠了解到巧克力的製作過程，對於這堂課的學習幫助很大 

    ˙希望下次可以到別的產業鏈參訪，學習到更多的知識 

    ˙很高興參加這次的活動，讓我對巧克力的起源有更多的了解，希望下次再去其他產業參訪 


